Gam‘ti; de cafe’,b

NUESTRA SELECCION

Nuestra larga tradicién en el mundo del café nos ha ayudado a obtener una cuidad selecciéon de cafés de los
mejores origenes del mundo, de la mejor calidad, al que se confieres el punto exacto de tueste.

Mezcla Panchito

Selecta combinacién de cafés arabicos de
centroamérica con cafés de Brasil que se
mezclan en perfecta armonia, dando origen a
una taza de acidez media, buen cuerpo y
destacado aroma.

Indonesia Kenia AA

Cultivado en las tierras altas, en altitudes que
pueden llegar incluso a los 2.000 metros en las
laderas del monte Kenia. Cuerpo medio, muy
aromatico, gran acidez y sabor afrutado y
fresco. Este café es recomendado para tomarlo
por la tarde, ya que su bajo contenido en
cafeina permite dormir placidamente.

Procedente de la isla de Sumatra, es producido
en general por pequefios agricultores que
utilizan pequefas parcelas de terreno. Este
café se caracteriza por buen cuerpo, acidez
media, buen aroma y un suave sabor a frutas.

Nicaragua Caracolillo

No es ninguna variedad, pero si un tipo especial
de grano. Es un grano defectuoso que no crece
normalmente al estar ubicado al final de las
ramas y recibir poco aporte de savia. Crece
sobre si mismo, desarrollando un solo grano
redondo dentro de la cereza en lugar de los dos
medios granos normales. Por ello recibe la
maxima aportacion de lluvia y de luz solar. Café
con excelente cuerpo, buen aroma, ligera
acidez y sabor ligeramente afrutado.




